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FAR CONOSCERE SU SCALA
GLOBALE LE ULTIMISSIME NOVITA;
CONFRONTARSI CON OPERATORI
LEADER DEL SETTORE PROVENIENTI
DA OGNI PARTE DEL MOMDO, OLTRE
CHE PORTARE AVANTI IL PROCESSO
DI INTERNAZIONALIZZAZIONE,
PUNTANDO SULLA CRESCITA

DEL FATTURATO PROVENIENTE
DALL'EXPORT, SONO TRA

GL| OBBIETTIVI STRATEGICI

DELLE AZIENDE ITALIANE CHE
PARTECIPANO ALLAPPUNTAMENTO
IN PROGRAMMA A SETTEMBRE AL
TRADE FAIR CENTRE DI MONACO.

Circa 1200 espositon provensanti da witto | mondo e
pronti a mettere in mostra le pil imeressanti novita in fatto
di materie prime, tecnologie, packaging, confezicnamen-
1o 8 non solo. Parché anche le pid inncvative soluziont sul
terma degli amedi professionali, sull ottimizzazions della pro-
duzione, cosi come le diverse proposte inmatera di logst-
ca e vendita, saranno sotte i nfletton in occasione d quasta
adizione 2015 dell'iba & Monaco n programma dal 12 al 17
setternbre. Una imperdible sei giomi che permettera agli
operaton del sattore dell’ante banca di avers una panorami-
ca completa sul mercato del bakery, oltre che di prenderne
parte ad un appurtamento che con cadanza triennake si -
vela un moments di confranta @ di incontro fondamentala.
Ben 203 ke aziends italiana present], a darci un'idea dal per
ché, le parole di Matteo Gilles Dell'Oro, dell'cmonima azian-
da che da 50 anni costruisce macchine di altissime Ivello
per panifici, pasticcere e pzzere. "ba & da sempre una
fiera tra be principali a lvelio mondiale e per noi & un palco-
scamco molto interessante che con la sus posizons sirate-
gica riesce ad essare un formidabile punto di incontro con
| principali attori dal mercato nord-europeo, dell” est-Europa
& dal mercato sovietico. Inoitre & una delle poche occasioni
per incontrane | nostn clienti e collaboraton provanienti da
ogni parte del mondo. Come per ogni fiera una degli scopi
principali & esporme | nosti macchinar facendol conoscere,
ma sara anche un'occasione per ezienda per continuane il
lento processo di intemazionalizzazione”

IBA para al mondo
Una fiera, dunque, quella in prograrmma al Munich Trade

CIERREESSE
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Un palcoscenico
molto
interessante per
le 203 aziende
italiane che
parteciperanno
allTha di monaco:
un'occasions
imperdibile
prazie anche al
posizionamenta
strategico della
fiera che fesca
ad essereun
formidakile
puntodi incontro
per i principali
attori del mercato
naord-europeo,
dell’ est-Europa
e del mercato
sovietico,
Y

w1881 langeurmet. It

ACHIEVE GLOBAL AWARENESS FOR
YOUR VERY LATEST NOVELTIES,
EXHIBIT ALONGSIDE LEADING
INDUSTRY QOPERATORS FROM

ALL PARTS OF THE WORLD,

IN ADDITION TO CARRYING
FORWARD THE PROCESS

OF INTERNATIONALISATION,
FOCUSING ON BOOSTING
REVENUES FROM EXPORTS - THESE
ARE SOME OF THE STRATEGIC
OBJECTIVES OF ITALIAN
COMPANIES PARTICIPATING IN
SEPTEMBER AT THE TRADE FAIR
CENTRE IN MUNICH.

About 1200 exhibitors from all over the world ready fo
showcase their most interesting novellias in raw mate-
rials, technology, packaging, shipping goods and much
mora, Because aven the most innovative solutions in
professional furnishing, production optimization, as wel
as an array of logistics and sales proposals wall be under
the spotlight at the 2015 1BA in Munich, taking place from
12 1o 17 September. Six days nof to be missed, which
will give professionals in the frade of bread and pastry
making 8 complete panorama of the bakery market, in
aadition to enalying participation at an event wiich takes
place evary three years, an opportunity for gaining a mar
kat overviaw and meeling vital operatars. An Impres-
sive 203 ltalian compamias will be theve, Matteo Gilies
Deli'Ovo from the company of the same namae which has
been making fop tier machinery for bakenas, pastry and
pizza makers for 50 years, told us wihy “1BA has always
been ane of the tap fairs globally; and for us it s a vary
intaresting fair because of its strategic position, it can be
a farmidabla meeting point for the leading names from
the Northemn European market, from the East and the
Soviat market. Moraover, it is one of the faw opportuni-
tigs to meat our chents and colaborators from all over
the workd, Like for all fairs, one of the main purposes is to
exhibit our machines, so people know who we are, but it
will aiso be an opportunity for the comparty o continug
the slow process of infemationalisation.”

IBA talks to the world
A fair, therafore, being held at the Munich Trade Fair
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Fair Centre, unfvocamenta Rconosciuta per il suo altissiamo
valore e che Ira | SU01 BSPOSIton vanta azisnds che costan-
temente finnovanc b propra presenza, £ questo il caso
della Taghavini di Parma, dal 1932 garanzia di macchiras
allevenguardia, “La fara & Monaco & un'attima occasione
per sottoineans § nostro oo di leader nel monda del be-
kory ed & pir guesto che siamo sermpre presentiT racoonta
il Prasidents del'anends, Claudio Gaibazzi. La Taghavini, in-
fatti, ogoi rappresenta un'impaortante innovazione dal purto
dh vista de¥'approcoo &l mencato: non pili solo atrezzatune
di alfissima qualits e tecnologia, ma anche un'imponante
sena di servizi legati afla vendita, "Consulenze di marketing,
studio e progettazione di Format Food chie in mano, pro-
dott semdavorati artgianal surgelat ono tra | nastn servizi
dall'alto valore aggeento. Inoltre mettiamo a disposizions
dedle start up | raglion tecrologl, oltre che propome soluzio-
ni finaraarie ad koc. Il nuovo mercato del bakery, 2 nostro
s, iveva brsogno di un Solution Provider e da ormai 10
anni Tagliavini ha lavorato in questo senso, Proprio per far
conoscens Wwito od, abbiamo deciso di panecipara, anche
questanna, all'appuntamento di ha! Dungue espositon
che rinngvana b3 propria presenza ed aziende che per la pri-
ma volta fanno il loro ingresso al salone di Monaco. Come
el caso della Saca talia, azienda che produce & commercia-
lzza una vasta gamima di ingredienti lunzionall, semilavorat
& specialitd per il senone dai prodoni da formo. Corme spiega
Antoreo Giufiani: “la nostsa prima partecipazione alls fiera
intemazcnale del’iba di Monsco rentra nella nuov strate-
gia di sviluppa, che vede l'incentivazions dalla presenza di

AZIENDE - COMPANIES:
DOVE TROVARLE
WHERE ARE THEY?

& Delforo
Wia XV Aprile, 42
Valmacrera LCO
wwwidellorot
HALL B6 STAND NUMERO 156

& ProdottiSpiga s
Corso di Porta Nuova 32
20121 - Milana - ltalia
Telffax «39 026208651 B4
Info@prodottispigadt - www prodot tisplgait
HALL B4 5STAND B4.314

& Sacaltalia
Via Castignolo, 32 Provincia di Pavia
www.sacaitalia com
HALL AG, STAND NUMERD 271

7T @ 11 panificstore 1taliene no_RARDLY

CIERREESSE

e

CIERREESSE

Ceantre, singly recognized for its high vaive and which
year after yaar its exhilitors flock back fo. This is the
case for the Parma-based Tagliavini, since 1932 state-
of-the-art machingry, ~ The fair in Munich is an outstand:
ing ovcasion for enhancing our rode as world leader in
baking and this is why we come back,” Claudho Gabars
the company Fresident, told us. Taghavini, i fact, today
represents an impoiant imnovation from the stand-
point of market approach: no longer just high quality
and high tech equipment, but also an imporiant saries
of sarvices for sales. “Consultation services an markat-
ing, research and design of turmkey Format Food sys-
terms, artisanal semi-finished frosen products are part
of our high added value services. Moreover wa pro-
vide stari-ups with the best technology, in addiion o
proposing specal financing solutions. The naw bakery
fmarket, in our aoinion, needed & Solution Providar, and
for 10 years Taghawini has worked towards this as its
objective. In order to fer peaple known what we do, we
decided to participate agam this vear at 1BA." So exfilbi-
tors who renew their prazance and companies making
their first appearance ar the Munich fairgrounds. This is
the case for Saca Ntalia, & company that produces and
sells 3 vast range of practical ingredients, semi-finished
products and speciaities for baked products. As Anto-
i Githiard explained, "Our first time participating at
the intarnational 184 fair in Munich is part of our new
strategy for growth, which includes developing Saca’s
presence on foreign markets, Ewopaan ones first and

@ Clerreesse Arredamenti srl
Via Mlkano 4,
22060 Cablate (00
wwwcipTTeessedt
HALL AZ STAND NUMERD 100

& Tagliavinl
Via Ponte Taro 27/B
43015 Noceto (Parma) - [taly
wharw tagliavini.com
HALL A5 STAND 351

@ Folin
Img. Polin & C. SpA
Viale dell'Industria. 8
37135 Verona ltalia
www palinit
HALL B6 STAND NUMERO 110

@ lIGranaio Delle idea SRL
Via Tremio, 7
35020 Masera di Padova PD
wiarwilgranaiodelleidee.com
HALL B6 STAND 371
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Saca ned mercall ester, in primis in ouelli Eurcpel. A tale
scapo abbiamo recenternente istituito una Tigura azienda-
le dedicata a¥ export. In occasione di ba, noitre, abbamo
completamente rinnovato § 5o, || nostro approecio mira ad
instaurang redazioni stabd e dimamiche con nnomata azien-
de produtiric di pasticoensa industriale, basate su contenuti
tecract approfondit, che mettano a dsposinone dei paten-
ziah chent la nostra esperienza nel setiore che proviens da
oltre B0 anni di intensa attvita 7

Promuovere il made in ltaly

Ed & la prima volta 3 iba anche per ka Clerreesse, |'azienda
brianzola operatyva da oltre 20 anni nel campo della proget-
tazione, realizzazicne, armeda e sviluppo o ambent dedicat
al food” La nostra aziends fina ad oggi ha sampre parteck
pato alle fiers italiana, Mel gannaio 2015 abbiama ingato a
guardare anche all'estero ed abbamo decso di partecpare
& Sircha di Liona. Il iscontro & stato buona cosl abbamo de-
ciso di presentara | nostr prodotti anche a iba” speega San-
o Scibatta, ammiristratone delegano detia Clerreesse. "l
nastro obbietthvo resta comungue quella di far conascsre
i st prodotti come il Banco Meravigha e il nuove Banco
AMC, ad sitg contenuto tecnologico, bell ma ancha estre-
mamente funzonali, Ad oggi | nostr prodottl sone maolto
apprezzati anche all'estero, soprattullo in Franca, Germa-
nia, Repubblica Ceca, Statl Unitl, Svizzara & Sud Afnica. La
nostra arenda si distingua per
la capacita di ideare amedi pas-
sando dallo shudio del design
ola creazione di nuow format,
adoperiamo solo la mighore
tecnologa ed il risuitato finale
& un prodotto, fatto in Baen-
28, capitale mondale del mo-
bile di design, che tene alta
& banchera del made in Itaby;
una Quaith irmitabile che vo-
gliam far conoscara in tutte
i mondo” Guardare alfeste-
10, COMQUESTare nucw rrercati,
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In alto
Matteo Dell o,
Claudio Gaibazzi

eSanto Scibetta.

Inbasso
Cesare Cometti,
Eoberto Lepetit

o Federico

Allamprese
&

v
Above
Matteo Dell'Oro,
Claudio Gaibazzi
e Santo Scibetta

whw, |4 ) | dngoureel .1t

foremost. To this end, we re-
cently appeinted & company
parson dedicated to exports.
For the occasion of 1BA
moreaver, we have com-
pletely updated our website,
wwwisacaiabacom.  Ouwr
approach aims to establish
stable and dynamic rels-
tianship - with  well-known
industral pastry companies,
basaed on indepth technical
confent, making avalable
our experience in the sector
to potential chients for mare than 50 years of intense
operations.”

Promoting itallan-made goods

And this is the first time at 1BA for Clempesse, 5 com-
pany based in Brianza. Italy, which has for more than 20
years worked m the feld of design, manufacturing, fur
nshing and develoormant of food venues. "Our company
has ahways participated at talan fairs. In January 2015, we
began to look at foreign markets and we decided fo par
toipate at Swha i Lyon, Fance. The resull was 5o good
that we decided [0 also exhibil our products &t 184" Santo
Scibetta, managing director of Cierreesse explained. "Our
abyactive remaing however 1o marke! products ke our
Mevavigla Counter and the AMC Counter, which dafver
high-tech content and slyle, and are extremely pracircal.
To date, our products have been very well received, aspe-
cially in France, Germany; the Crech Republic, the United
States, Switzeriand and South Africa. Our company stands
out because of our abiily to devise furmishings, staming
with the study of the design through fo the creation of
new formats; we onlfy work wath the best rechnology and
the final resut is & product made in Brianda, the workls
capital for designer furmishings, which does soiid justice
tey the ltakan fag, It & & unique quakly that we want the
workd 1o know about” Looking oversass, conquening new
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sembra dungue, oo pll dhe mai, una mission concivisa da
peErsegUine con qualsiasl messo, in primis |8 panecipazions
ad eventi dalia partala internazianale. € questo i pansiero di
Fedaricn Allamgprese Manes Rossi, titolare o fondatorne de il
Granain delle dae Srl che da 20 anni offro prodott naturali
o gita qualtd, coadivventi e nuclel che rispondono a neces-
sitd specifiche del settore delfante bignca. “Lespansione
oltre i confini razional & per nal una strategia perseguita da
tempa. Le nostre miscale per pani speciali i sono gié af-
facciate al Europa: | nostr dienti si concentrano soprattutto
in Germnania, in Slovenia e in Croazia. Per quanto riguarda
| preparati per dolci, invece, ko shocco primanio & oggl rap-
presentato dal mercato polacco, La panecipazione ad [BA
2018 & per noi un'opPOrUNita preziosa per esplarare nuove
potenzialitd @ per iNSTaurare sinergie SU scala ancora pid
arrpia, con l'obiettive di aprira innareitiunio al mercaio del
Mord Europa, per pol continuans ad ampliare | nostn onzzon-
ti. || Granaio defe |cee & infani gié presente con SUCCESSO
anche in Libana, in Glordania & negl Emirati Arabi, Oggi e
port copre il 20% del nostro fatturate, ma lobisttivo & quallo
di arivare allB0% " Mon dissimile il punto di vista di Cesare
Comatti defla Polin, ur'azienda chia vanta 80 anni di storia
ad un importanta repano progettazions, ricenca @ sviluppo,
oitre che | pil avangati sisterni robotizzati che danno vita ad
una completa inea o fomd @ macchine per | panific, “Per
roi & fondamentale essére presont all184. Dei 50 milioni
di euro che fatiura mediamaenta i Gruppo Polin, §60% & of-
tenuto sul marcato estero. LIBA & quindi 'occasione peor in-
contrare chant proveniant da agrs continents, confrontars,
e far conoscare ke ultime novita tecnologiche da nol Svilup-
pate par i mondo del‘artigiano e per quelio dofl' industria”
Presentase be novitd, oltre che incontrare gl altri oparator
dil sattare, & P'obbettivo anche o Prodotli Spiga, un pun-
to di riferimento in fatto di ingredenti per la panificagione,
"Quest’anno, per ia seconda volta dopa i 2002, partecipe-
rema a |BA proprio perché la riteniamo la fiera pil appro-
prixta per presentare i oSt semilavorats per panificazione,
che sono molti 8 quel panificaton
che valorizzana la produzioos artigia-
nale, offrendo alla loro chentela pani
Qustosi, attragnti & con qualta nutr-
zionah che nispondon alle modeme
terdenze aimentas. Ci aspetiamo
che |BA sia una grande oocasione
per incontrare panificatodn e distribu-
Towi italsni @ stranien che NConosca-
no nel nostr prodoth Mongina®ta e la
quahta ded' “Itafan Food? In parioo-
lare presenteremo, SPRAY & BAKE,
un sisterna iInnovativo per produrra
in meodo semplcs, crackess a bhasso
contenuto di carboidrals) splega Ro-
berto Lepetit, amministrators unico
di Prodotti Spiga. il

Td m 11 panifieatire itallans n 0 0/201%
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costituisee un
osservatorio
preferenziale da
culammirareie
pil interessanti
novita
intervenute, al
livello mondiale,
nel mondo del
bakery nel suo
complesso.

markats, seams therefors, today mare than ever a shared
mission o pursue with sl means, first and foremost by
paricpating in ntermational events. This i what Federico
Alamprase Manes Rossi thinks, owrnser and founder of I
Granaio delle Idee S which, for more than 20 years, has
affersd high quality, nalura! products, improvers amd Nu-
cled concentrales. responding fo the specific neads of
the: bakery and pastry making trade. "Expansion beyond
nattonal bovders &, for us, a strategy that we have pursved
for some tirng. Our Blends for special breads are already
spreading in Ewope; ow clients are located primarily in
Gevrmany, Siovenia and Croatia. As far as confactionary is
concemed. on the other Rand, ouwr primany market today is
Poland. Participation at /84 2015 is for us 2 precious oppor
furity to explong naw polential and to establish synargies
on &0 ever greatar scate, with the obyective of pxpanding
onto markels in Novthern Eurape, and then confinue fo
evpand our horizons, Granaio delie idse i fact alraady has
@ successiul presence in Libya, Jordan and the Arab Emie
ates. Exports scoount for 20% of our revanues, bBut our
goal is 1o raise these 10 80%." Casare Comelti also thinks
along these lines. He is from Folin, a company boasting
& Bllyear history and an important design, research and
development departrnant, as well a5 advencad robotic
systemns thal give Fie to a complete ine of cvens and
machinary for bread bakers. "For us, i is fundamental o
partcipate at 184 OF the 50 rmullion ewro in revenues that
the Folin Group genevates on average, 60% comes from
overseas sales. 184 is therefore an opporfunity to meet
chignts frorn all contingnts, gain an overview of the market,
and showease the latest technological novelties we have
developed for the artisanal and industial workd”™ Present-
ing novedlties, in addition o mesting other aperators in the
Sactoy, 15 also the objective of Prodotli Spwga, a refarence
poing for bread-making ingredients. “This year, for the sec-
ond time since 2012, we are takng part at 184 because
we betieve it 5 the most anorooriate fair for presenting owr
sermifinushed products for Dread
making, which target bread mak-
ers who value ariisanal produchion,
offering their chenls tash: anrac-
thve prodiucts that offer autationa
quaiity, responding To madarn feod
trengs, Ve axpect 1BA 1o be a great
opportumily fo meet bread makers
and Itabian and nternational dis-
tnbutors who recogmise the ongs
nafity and quality of ltalian food n
ouf products. in parficula; we ane
showcasing SPRAY & BAKE, an in-
et sysiem for the simoke pro-
duction of crackers with low carbo-
hydrate comtent” Aoberto Lepett,
CEQ of Frodott Spiga, explaing, ()
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Banco
Meraviglia

Le vetring per gelati @ semifreddi dispon-
goro di motorl ermetici pregrammat
& invarsiona di ciclo ultra rapida. | vetri
s0n0 temperali, stratificati e provvist di
un sistema anti-appannamento. Lapariu-
ra & realizzata mediante un sistema elet-
fromeccenico amonale dall’operatore
INBANCD MERAVIGLIA non solo prevede
| controdlo della temperatura, ma anche

Banco Amc

Mel 2014 Cierressse acguista | marchio e
il knowehow di un'importante azienda Iran-
casa leader nella realizzazione di banchi per
pasticcarie @ "framagerie® || BANCD AMC
nasce dalla combinazione di materiali come
i velrarasing, in modo da garantire un par-
tetto controlle dof fredde. Grazie al sistemsa
di refrigerazione a contatlo si ragoiungono
i 3°C & cuore del pradotto in un ambiente
circostanta i 35°C. |}

CIERREESSE

dell"umidita intarna alla vasca. Le vetrine
del BANCO MERAVIGLIA sono monolit
che e rivestite in acciaio inox con bord
interni raggeatl per fa perfenta pulizia dal
fondo, Esso non & solo design, ma & il
risultato della continua ricerca tecnolo-
gica sempre pid rivolla ad agevolare il
lavoro del’artigiano pasticciere, gelatie-
e e ciocoolatiare {)

Amc Counter

In 2014, Ciergesse bought the brand and
knma=how of 7 ieading French company
rhal makes counters for pastries and “fro-
magene; The AMC COUNTER rasul
the combination of materials ke fibreglass
o ensure parfact contral ovar v fempar
stures. Thanks o ifs contact cooing

tem, & lemperaiure of 3°C is reached in the
heart of the product whie the strrounding
amaranment is 35°C, (!
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Meraviglia
Counter

The display cases for ice cream and semi-
frozen desserts are equipped with hermane
maiors dasigned for rapid oyvole inversion
The 5]1'555 = lferrmoeved, emwnaled and has
an innevalive anti-fogoging system,

The opening device ncorporates an elecino-
mechanical system actnated by the opara
tor, The MERAVIGLIA COUNTER not only
conirols lemperatune, I also conlrols the
maisiure ievel inside the display case. The
giass used i the MERAVIGLIA COUNTER
& moenoli and coated with stainless
steal, and has rounded mnside edges for par
fact claaring. It Is not just 8 aesign, if is the
resut of continual technoiogical research
armed increasingly st making the work of
professional pastry chefs and ice cream and
chocolane MAakars easiar {)

CIERREESSE Arredamentis.rl
Via Milang, 4
22060 Cabiate (C0)
Ted +39 031/3559101

info@Cerressset

www.cierreesse. it
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